Bitte geben Sie lhre
Bestellung friihzeitig auf:

Fon 056 493 28 79
www.chaemimetzg.ch
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Liebe Kundschaft

¢ Bestellungen: Abholung in der Tiefgarage
inkl. Bezahlung (Bar, Karten, Twint) *
¢ Einkauf Laden: Normal im Laden

Ihr chdmi metzg Team

* Gilt am 28. Marz (Griindonnerstag)
und 30. Marz (Ostersamstag)

MENUVORSCHLAG
FUR OSTERN

Lachstartar

"4
Lammgigot mit Jus de luxe
Spargeln
Bratkartoffeln
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Fischfisch-8 estellung fiiy Guindomnorsfag
Silisswasserfische Gerauchtes...
o Eglifilet e Zuchtlachs am Stuick oder geschnitten
e Forellenfilet (Schottland)
e Zanderfilet
e Lachsfilet am Stuck
¢ Lachsgeschnetzeltes

e Claressefilet
® Forellen

Meerwasserfische

e Dorschfilet Royal

e Flunderfilet

* Rotzungenfilet

* Seezungen-/Solefilet
¢ Seeteufel/Baudroie

e Kleiner Seeteufel

e Thunfisch (Yellowfin)

Crevetten

¢ halbiert/mariniert, mit Schale
e Crevetten-Spiessli 100 g

Fischrezepte finden Sie unter
www.chaemimetzg.ch/rezepte/




Vorspeisen

e Rinds-, Lachs- oder Truten-Peperoni-
Tartar

e Thon-Mousse

e Zuchtlachs

e Cocktail- oder Knoblicrevetten

e Tomatenpesto

® Pasteten und Terrinen

e Pastetlifullung

e Antipasti-Vielfalt

® Roastbeef gebraten + Tartarsauce

e Vitello Tonnato

¢ Siedfleisch-Carpaccio

Jeder kocht selber!

¢ Winzer Fondue, Bourguignonne,
Bouilli-Bceuf

e Tischgrill

Schnelle Pfannen

e Stroganoff

e Lammgeschnetzeltes

e Kalbsgeschnetzteltes

¢ Pollo Tomato

e Kalbs-Cordon bleu

¢ Kalbs-Saltimbocca

e Original Wienerschnitzel

14 verschiedene Fonduesaucen

Die Fonduesaucen enthalten keine
Konservierungsmittel und sind
trotzdem lange haltbar!

Bedienen sie sich fruhzeitig.

(nsere Beinen

N Cavcen écurd‘ eder

Descfumack

Osteitags—gebote

Fir den Backofen

e Aus dem Aargau: Lammgigot,
Kaninchen, -Rollbraten und -Schenkel,
frisches Gitzi mit Rezept

¢ Rinds- und Kalbsfilet im Blatterteig

e Schweinsfilet/Poulet/Lachs im Blatterteig

e Schinken im Brotteig

¢ Rinds- und Kalbsbraten

e Tessiner- und Aargauerbraten

e Roastbeef, Rindshohrticken

¢ Kalbshaxen

e Schweinsfilet gefullt mit Broccoli

Zum Niedergaren

e Entrecodte double, Rindsfilet und Huft,
Rindsgrillhuft, Rindskotelett

e Lammkarree und -Niersttck

e Kalbssteak, Huft double und Braten

e Trutenfilet, Entenbrust

e Schweinsfilet und -niersttick

Vegi-ldeen

¢ VVegi Tomato

¢ Veginoff (vegan)

* Gemuse-Kase-Roulade

® \egi-Lasagne

* Vegi-Burger

e Randen-Burger/Randen-Burger im Teig
°* GemuUsewurst

e Frahlingsrolle vegi

Geschenk-ldeen

* Verschiedene Geschenkkoérbe

e Mitbringsel/Speckbrettli

e Edle Salami am Stuck

e Fislisbacher und chami metzg Gutschein
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Offnungszeiten iliber Ostern vom 26. Mérz—-1. April 2024:

e Dienstag, 26.3. 08.00 bis 12.15 und 14.00 bis 18.30 Uhr
e Mittwoch, 27.3. 08.00 bis 12.15 und 14.00 bis 18.30 Uhr
e Donnerstag, 28.3. 08.00 bis 12.15 und 14.00 bis 18.30 Uhr
* Karfreitag, 29.3. geschlossen
e Samstag, 30.3. 07.30 bis 15.00 Uhr ,’( *\

#
e Ostersonntag, 31.3. geschlossen ¥

e Ostermontag, 1.4. geschlossen

S /

Papeterie
CALMART

Landgasthof
Schénbiihlstrasse LINDE

avn: Marcel Wiiest  Fon 056 493 28 79 \
chaml metzg S:Z(Z:eFisliLs“l”)Zch w?:w.chaemimetzg.ch 5
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